Groszek ptysiowy 1

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2361 razy.

1/2 szklanki wody,

6 dag margaryny,

5 dag (2 czubate tyzki) maki,
2 jaja,

sal,

ttuszcz do blachy

Zagotowa¢ wode z margaryna, osoli¢ . Do wrzatku wsypywaé make, mieszajac drewniang tyzka, az ciasto stanie sie
szkliste. Zestawi¢ z ognia i przestudzi¢ . Wbi¢ kolejno jaja i bardzo doktadnie wyrobié¢ . Ciasto wytozy¢ na stolnice
posypang maka, uformowaé wateczki, pocig¢ je nozem na kawatki dtugosci 1 cm i utozy¢ w dosé duzej odlegtosci od
siebie na blasze wysmarowanej ttuszczem. Mozna réwniez wtozyé ciasto do worka zakonczonego tulejkg i

wyciska¢ mate groszki bezposrednio na blache. Piec okoto 20 min w gorgcym piekarniku.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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