Keks 2

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4704 razy.

15 dag margaryny,

30 dag (1 1/2 szklanki) maki,

20 dag (1 szklanka) cukru pudru,

5 jaj,

1 1/2 tyzeczki proszku do pieczenia,

skorka i sok z 1/2 cytryny lub kwasek cytrynowy,

40 dag bakalii (mogg by¢ suszone lub kandyzowane $liwki, morele, wisnie itp.),
cukier puder do posypania,

ttuszcz i tarta butka do formy

Suszone owoce optukaé , namoczyé w przegotowanej wodzie (na godzine przed przygotowaniem ciasta),
osaczy¢ i pokroi¢ na drobniejsze czastki. Ttuszcz doktadnie utrze¢ . Stopniowo dodawaé cukier, po 1 jaju i
przesiang make z proszkiem. Nastepnie doda¢ sok z cytryny lub rozpuszczony kwasek cytrynowy, startg skorke
(z doktadnie umytej cytryny) oraz bakalie otoczone w mace. Ciasto delikatnie wymieszaé i wytozy¢é do formy
wysmarowanej ttuszczem i wysypanej tartg butkg. Piec w umiarkowanie gorgcym piekarniku okoto 60 min.

Po. upieczeniu posypac¢ cukrem pudrem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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