Keks popularny

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4429 razy.

25 dag maki,

15 dag margaryny,

15 dag cukru pudru,

10 dag rodzynkoéw,

5 jaj,

5 dag orzechéw wtoskich bez tupin,
20 ml rumu,

proszek do pieczenia

Orzechy sparzy¢ wrzaca wodg, obraé ze skoérki, posiekaé . Jaja umy¢ , wybi¢ ze skorupek, zottka oddzieli¢ od biatek.
Margaryne utrze¢ z cukrem, dodajac kolejno z6ttka, potaczyé z orzechami, rumem, ubitg piang z biatek, przesiang
makag wymieszang z proszkiem do pieczenia oraz optukanymi i otaczanymi w mace rodzynkami. Forme wytozy¢
nattuszczonym pergaminem, natozy¢ ciasto, wyréwnac¢ powierzchnig, przecigé gteboko powierzchnige wzdtuz formy.
Nastepnie piec okoto 60 min w $srednio gorgcym piekarniku. Po upieczeniu przestudzi¢ , wyjaé z formy razem z
pergaminem i posypa¢ cukrem pudrem.
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