Kopertki z truskawkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3514 razy.

60 dag maki,

25 dag margaryny,

2 jaja,

1/2-3/4 szklanki $mietany,

1/2 opakowania proszku do pieczenia,
szczypta soli,

50 dag truskawek,

cukier puder

Truskawki przebra¢ , umy¢ , osgczy¢ , obraé z szyputek. Make przesypac¢ na stolnice, wiozy¢ margaryng i bardzo
doktadnie posieka¢ szerokim nozem. Dodawaé stopniowo jaja, $mietane, sol i proszek do pieczenia. Rekoma

szybko potaczyé wszystkie sktadniki, ale nie wyrabiaé dtugo. Ciasto zawing¢ w Iniang Sciereczke, schtodzi¢ przez 20-

30 min. Wowczas znéw przenies¢ na stolnice podsypang maka, rozwatkowaé na grubo$é 1/2 cm, pokroi¢ w
kwadraty. Osaczone truskawki uktada¢ po jedne na kwadracie, posypa¢ cukrem pudrem i zlepi¢ przeciwlegte
brzegi. Piec w niezbyt nagrzanym piekarniku (180-200 st. C) do zrumienienia. Po upieczeniu posypac

cukrem pudrem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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