Kruche babeczki

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4125 razy.

50 dag (2 1/2 szklanki) maki,

25 dag margaryny,

15 dag smalcu,

20 dag (1 szklanka) cukru pudru,
5 Zzo6ttek,

1 jajo

Make przesia¢ na stolnice, doda¢ margaryne i smalec, posiekaé nozem. Dodaé zéttka, jajoi cukier. Szybko zagniesc¢
ciasto i schtodzi¢ je w lodéwce (30-60 min). czysto umyte i wysuszone foremki ustawi¢ obok siebie. Z

ciasta rozwatkowa¢ placek grubosci okoto 1/2 cm Przenies¢ go watkiem na foremek i wcisng¢ dtonig do srodka.
Zbywajace ciasto usuna¢ , a foremki doktadnie wylepi¢ . Foremki z ciastem ustawi¢ na blasze i piec w goragcym
piekarniku na ztoty kolor. Po upieczeniu odwrécié foremki dnem do gory i ostroznie wyjaé babeczki. W miare

potrzeby trzonkiem noza uderzaé lekko w dno foremki. Po ostudzeniu napetni¢ dowolnym kremem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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