Kruche babeczki z masg orzechowg

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3420 razy.

ciasto:

30 dag (1 1/2 szklanki) maki,

20 dag margaryny,

10 dag (1/2 szklanki) cukru pudru,
2 706ttka,

cukier waniliowy,

1 tyzka kawy inki lub mocnego naparu kawy naturalnej

masa orzechowa:

25 dag tuskanych orzechéw wtoskich,
25 dag masta (margaryny),

25 dag (1 1/2 szklanki) cukru pudru,

2 z06ttka,

kieliszek rumu lub innego alkoholu

Make przesia¢ na stolnice, doda¢ margaryne i posieka¢ nozem. Doda¢ Zzo6ttko, cukier puder (dobrze roztarty), cukier

waniliowy, kawe i wszystkie sktadniki doktadnie, szybko wyrobi¢ . Zagniecione ciasto odstawi¢ do lodéwki na
okoto 30 min. Po schtodzeniu rozwatkowa¢ i przykry¢ nim ustawione na stolnicy foremki babeczek. Rekg
mocno wgnies¢ ciasto do srodka i doktadnie wylepi¢ foremki. Foremki z ciastem ustawi¢ na blasze i piec w
goracym piekarniku na ztoty kolor. Po upieczeniu jeszcze goragce babeczki ostroznie wyjaé , odwracajgc foremki
spodem do gory. Przygotowa¢ mase orzechowa. Orzechy zrumieni¢ na patelni na ztoty kolor, ostudzi¢ i
zemle¢ . Masto utrze¢ na pulchng mase dodajac cukier puder, z6ttka i zmielone orzechy. Na koncu dodaé¢ rumi
dokonczy¢ ucieranie. Ostudzone babeczki napetni¢ masag i udekorowa¢ czastkami orzechow.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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