Kruche ciastka Smietankowe (bez dodatku jaj)

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5716 razy.

25 dag margaryny,
szklanka gestej Smietany,
maka (tyle ile sie wgniecie okoto 3 szklanek),

dzem

2-3 szklanki maki przesia¢ na stolnice, posieka¢ z margaryng i Smietang. Wyrobi¢ ciasto o takiej konsystenc;ji, by

byto migkkie i dawato sie rozwatkowywac¢ bez podsypywania makg (jezeli jest zbyt luz ne doda¢ maki). Ciasto cienko
rozwatkowaé , wykroi¢ szklaneczkg krazki. W potowie krazkéw wycig¢ mata dziurke. Ciasteczka ponaktuwaé widelcem.
Blache posypaé¢ cienko maka i utozy¢ na niej ciasteczka. Piec 10-15 min w bardzo goracym piekarniku. Po

upieczeniu ciastka ostudzi¢ . Na krgzki bez dziurki natozy¢ dzem i przykry¢ je krazkami z dziurka.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Czy naprawde tyle wystarczy zeby upiec ciasto?Nie widze zadnych dodatkow tylko 3 art+dzem.....
Nadestat(a):Kasia <eeniakul@interia.pl> 2006-09-13 11:09:54
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