Brzoskwinie po wtosku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3118 razy.

4 brzoskwinie,

3 tyzki posiekanych migdatéw lub orzechéw,
1/4 szklanki cukru,

tyzka wisnidwki,

1/2 szklanki biatego wina

Brzoskwinie przekroi¢ na pét, wyja¢ pestki. potéwki wytozy¢é na ogniotrwate salaterki wypuktoscig do dotu. Migdaty
wymiesza¢ z cukrem i wisnidwka, napetni¢ otwory po pestkach. Polaé cato$¢ winem i wstawi¢ na 10-15 min. do
Srednio nagrzanego piekarnika. Podawa¢ na zimno.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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