Przektadana galaretka z poziomek na biatym winie

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 1964 razy.

30 dag poziomek,

1 szklanka soku poziomkowego,
1 szklanka biatego wina,

15 dag cukru,

2 dag zelatyny,

3/4 szklanki $mietany

Poziomki przygotowaé . Zelatyne namoczyé w niewielkiej ilosci zimnej wody, a gdy napecznieje, rozpusci¢ w kapieli
wodnej, wstawiajgc naczynie z zelatyng do drugiego z podgrzewang woda. Kiedy zelatyna rozpusci sie, doda¢ jg do

soku poziomkowego. Wsypa¢ potowe cukru, wlaé wino, wymiesza¢ . Do szklanych kompotierek rozlaé 1/3 czes¢
galaretki i odstawi¢ do zastygniecia. Utozy¢ na zastygnietej galaretce potowe poziomek, ocukrzy¢ , zala¢ 1/3 czescig
galaretki, odstawi¢ do zastygniecia, wytozyé pozostatg cze$¢ poziomek i zalaé resztg galaretki. Podawaé deser z bitg
$mietana.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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