Truskawki w galaretce agrestowej

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2154 razy.

40 dag agrestu,
20 dag truskawek,
2 szklanki wody,
20 dag cukru,

2 dag zelatyny

Agrest przebrac , umy¢ , zala¢ woda i rozgotowac : Gdy bedzie migkki, zestawiC z ognia, wtozy¢ do Inianego

woreczka, wycisng¢ sok i ostodzi¢ . Zelatyne namoczy¢ w niewielkiej ilosci zimnej wody. Gdy napecznieje, rozpuscié¢

w czesci gorgcego soku. Dodacé reszte soku. Truskawki przebra¢ , umy¢ , osaczyC , usungé szyputki. Utozyé w szklanych
kompotierkach i zala¢ przestudzonym sokiem z zelatyng. Odstawi¢ do zastygniecia.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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