Truskawki w kremie twarogowym

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2191 razy.

50 dag truskawek,

20 dag ttustego twarozku,
10 dag cukru,

2 jajka,

7 dag smietany kremowki,
1 dag zelatyny,

cukier waniliowy

Truskawki przygotowac . Odtozy¢ 30 dag w catosci, reszte zmiksowa¢ lub przetrze¢ przez geste sito. Twarozek
przepusci¢ 3 razy przez maszynke, doda¢ $mietane i cukier waniliowy. Zéttka utrze¢ z cukrem na biatg, pulchng
mase. Zelatyne namoczyé w niewielkiej ilosci zimnej, przegotowanej wody; a gdy napecznieje, podgrzaé , az sie
rozpusci. Wymiesza¢ mase serowa, z0ttka, przecier owocowy i rozpuszczong zelatyne. Potgczy¢ ostroznie ze sztywng
piang uwazajgc, aby nie uszkodzi¢ jej struktury. Wytozy¢é krem do kompotierek, doda¢ truskawki w catosci, lekko
wbijajgc je w mase, i zamrozi¢ .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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