Budyn z czerstwej butki z bakaliami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2628 razy.

1/2 czerstwej butki paryskiej,

1 szklanka mleka,

2 tyzki rodzynek,

2 tyzki tuskanych orzechéw i migdatow,
4-6 jaj

3 tyzki masta,

1/2 szklanki cukru,

cukier waniliowy

Czerstwg butke namoczyé w mleku, odcisngé , rozetrze¢ . Rodzynki optukaé¢ , orzechy posieka¢ , migdaty sparzy¢ ,
obraé i pokroi¢ w paski. Jaja umy¢ , oddzieli¢ Zottka od biatek. Masto utrzeé¢ i nie przerywajac ucierania dodawacé
po jednym z6ttku, roztartg butke, cukier. Pod koniec ucierania doda¢ bakalie. Mase delikatnie wymieszaé z ubitg

na sztywno piang z biatek. Forme budyniowa posmarowaé mastem, posypaé tartg butka, napetni¢ masag, zamkna¢ i
gotowa¢ na parze 45 min.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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