Czekoladowy mus

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3203 razy.

5 jajek,

1/2 szklanki cukru,

1 tyzeczka kawy rozpuszczalnej,

1 tyzka masta,

1 tabliczka czekolady gorzkiej (10 dag),
1 szklanka $mietanki 30-procentowe;j,
2 tyzeczki cukru pudru,

1/2 torebki cukru waniliowego,

kilka orzechéw wtoskich do przybrania.

Z6ttka ubié na parze z cukrem. W oddzielnym naczyniu roztopi¢é masto, czekolade (1/4 czekolady zostawié do
przybrania) i doda¢ kawe. potaczy¢ , dodajgc porcjami, z ubitymi zéttkami i ostudzi¢ . Biatka ubi¢ na sztywna piane.
Wymiesza¢ delikatnie z masa. Przetozy¢ do pucharkow i wstawi¢ do lodowki. Ubi¢ $mietanke, pod koniec ubijania
dodajac cukier puder i cukier waniliowy. Przed podaniem przybra¢ mus bitg $mietang, widérkami gorzkiej

czekolady i orzechami.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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