Galaretka poziomkowa z dodatkiem wisni i agrestu

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2458 razy.

15 dag poziomek
10 dag wiéni,

10 dag agrestu,

1 szklanka wody,
20 dag cukru,

2 dag zelatyny

Owoce przebra¢ , umyé¢ , usunga¢ szyputki. Z kazdego rodzaju owocu wycisng¢ oddzielnie sok i dostodzi¢ do
smaku. Namoczong w zimnej wodzie zelatyne rozpusci¢ we wrzatku; podzieli¢ na 3 czesci i doda¢ do kazdego
rodzaju soku. Tak przygotowane galaretki wla¢ do szklanej kompotierki. Wlewa¢ kolejno najpierw galaretke
wisniowg, odczekaé , az zastygnie, nastepnie agrestowg, znéw odczekaé , az zastygnie, a na koniec poziomkowa.
Odstawi¢ catos¢ do zastudzenia.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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