Galaretka waniliowa z truskawkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2517 razy.

2 jaja,

2 szklanki mleka,

3 tyzKki cukru,
zapach waniliowy,

2 tyzeczki zelatyny,
15 dag truskawek,
1/2 butelki $mietany,

1 tyzeczka cukru pudru

Jaja wymy¢ , oddzielic zodttka, utrze¢ z cukrem. Wlewac gorace mleko do utartych jajek, mieszajac i zaparzy¢ mase
jajeczng. Gdy zgestnieje, zdja¢ z ognia i dodaé zapach waniliowy. Zelatyne rozpusci¢ w matej ilosci zimnej wody i
wymiesza¢ z masg jajeczna. Przelac do kompotierki i odstawi¢ do ostudzenia. Truskawki wymy¢ , osgczy¢ , usungé
szyputki, utozyé na zastygnietej galarecie. $nietane ubi¢ , dodajac pod koniec cukru pudru i roztozy¢ na
truskawkach.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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