Gruszki po chinsku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2470 razy.

4 gruszki,

tyzka soku malinowego,

1/2 szklanki biatego wina,

2 tyzki posiekanych migdatéw,
2 tyzki rodzynkow,

tyzka miodu,

1/2 tyzeczki imbiru,

sok z cytryny

Rodzynki posieka¢ , wymiesza¢ z migdatami oraz miodem, doprawi¢ imbirem. Gruszki wydrgzy¢é od dotu, obra¢ ,
skropi¢ sokiem z cytryny i napetni¢ masa rodzynkowo-migdatowo-miodowg. Wtozyé do ogniotrwatej miski. Sok
malinowy potaczy¢é z winem i pola¢ gruszki. Wstawi¢ na 20 min. do goracego piekarnika. Podawaé na ciepto.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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