Gruszki po mediolansku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2628 razy.

4 gruszki,

3 tyzki posiekanych migdatéw,

4 tyzki cukru,

kilka wisni z alkoholu,

1/4 tyZzeczki olejku migdatowego,

1/4 szklanki biatego wina

Migdaty wymiesza¢ z cukrem (3 tyzki) oraz posiekanymi wisniami zwilzonymi odrobing wina. Gruszki obra¢ ,

przecig¢ na potodwki, usungé gniazda nasienne, napetni¢ mieszankg migdatowo-wisniowa i utozy¢ czescig przecietg na dot
zaroodpornej misce, polaé winem, posypa¢ pozostatym cukrem, skropi¢ olejkiem. Zapieka¢ 25 min. w

piekarniku. Podawa¢ na ciepto lub na zimno.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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