Krem karmelowy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2492 razy.

2 tyzki cukru,

3 tyzki goracej wody,

3 jaja,

1/2 szklanki cukru,

1 paczka cukru waniliowego,
1 tyzka zelatyny,

1/2 szklanki $mietanki

Zelatyne namoczy¢ w zimnej wodzie. Przyrzadzi¢ z cukru karmel, rozpuscic¢ goracg woda. Napeczniata zelatyng zalac¢
mata iloscig (3-4 tyzki) wrzacej wody, podgrzewa¢ w matym naczyniu i rozpusci¢ . Zéttka utrze¢ z cukrem waniliowym

na puszysta mase, na koncu dodaé

przybra¢ s$mietanka.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

rozpuszczona zelatyne i karmel, rozetrze¢ , odstawi¢ do ostudzenia. Ubi¢
biatka i Smietanke i pozostawi¢ w chtodnym miejscu. Gdy masa zgestnieje, wymieszaé lekko z piana i $mietanka.
Trzy tyzki ubitej $mietanki pozostawi¢ do przybrania. Krem porcjowa¢ za pomoca tyzkilub woreczka, zastudzic ,
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