Krem kawowy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2742 razy.

2 tyzeczki mielonej kawy ziarnistej,
1/2 szklanki wrzacej wody,

3 jaja,

1/2 szklanki cukru,

1tyzka zelatyny,

1/2 szklanki $mietanki

Zelatyne namoczy¢ w zimnej wodzie. Przyrzadzi¢ mocny napar z kawy. Do zelatyny dodaé¢ troche goracego

naparu i podgrza¢ w goracej kapieli wodnej do rozpuszczenia. Utrze¢ Zzo6ttka z cukrem na puszysta mase,

wymiesza¢ z naparem z kawy, na koncu dodawac¢ po trochu, mieszajgc, rozpuszczona zelatyne. Odstawi¢ mase

do ostudzenia. Biatka i $mietane ubi¢ na sztywng piane. Gdy masa z6ttkowg bedzie miata gestos¢ Smietany, wtozy¢
szybko do masy piane, Smietanke i lekko wymieszac¢ . Trzy tyzki $mietanki zostawi¢ do przybrania. Krem
wyporcjowac i przybra¢ smietanka.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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