Krem truskawkowy 4

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2498 razy.

30 dag truskawek,
15 dag chudego sera twarogowego,

1 tyzeczka zelatyny

Ser pokroi¢ . Zelatyne wymieszaé z 2 tyzkami zimnej wody i pozostawi¢ na 10-15 min. Podgrzewaé do zwarzenia
i ostudzi¢ . Truskawki umy¢ , osuszy¢ , oczysci¢ z szyputek, zmiksowa¢ z dodatkiem sera. Pod koniec
miksowania doda¢ ostudzong zelatyne. Gotowy krem wytozy¢ do salaterek, przykry¢ , pozostawi¢ w lodéwce do
zestalenia.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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