
Krem truskawkowy  1
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 2531 razy.

25 dag truskawek

10 dag cukru,

1/2 szklanki mleka

2 szklanki bitej śmietany,

2 dag żelatyny  

Truskawki przygotować. Żelatynę namoczyć w niewielkiej ilości zimnej wody, a gdy napęcznieje,  rozpuścić we
wrzącym mleku. Ochłodzić, a następnie połączyć z przetartymi truskawkami i  cukrem. Gdy krem stężeje,
udekorować bitą śmietaną. Podawać z herbatnikami.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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