Krem z sera twarogowego

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2316 razy.

400 ml mleka,

6 dag cukru pudru do z éttek,
3 dag cukru pudru do budyniu,
2 dag czekolady w proszku,
20 dag sera twarogowego,
paczka budyniu waniliowego,
5 dag masta,

3 jaja

Ugotowa¢ budyn na mleku wedtug przepisu na opakowaniu. Masto utrze¢ z cukrem i z6ttkami, wlewaé powoli
budyn ciggle mieszajac, wymieszaé z czekolada i zmielonym twarozkiem oraz ubita na sztywno piana z biatek.
Kompotierki optukaé zimng wodg, wlaé krem i pozostawi¢ do zastygniecia.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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