Legumina z biatego sera i konfitur poziomkowych

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2085 razy.

30 dag twarogu,

15 dag cukru pudru,

2 jajka

1 szklanka $mietanki kremowki,
10 dag konfitur poziomkowych,

cukier waniliowy.

Twarog przepuscié przez maszynke 3 razy. Doda¢ $mietanke i wymieszaé . Zéttka utrzeé z czescig cukru na biata,
pulchng mase. W kamiennej misce utrze¢ twardg ze smietang oraz z6ttka z cukrem, dodajac stopniowo, stale
ucierajgc, konfitury i reszte cukru. Potgczy¢ delikatnie ze sztywng piang uwazajac, aby nie uszkodzi¢ jej struktury.
Podawaé bezposrednio po przyrzadzeniu.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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