Legumina z poziomek [przepis prababci]

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2320 razy.

50 dag poziomek,

1/2 szklanki wina biatego stodkiego
1,5 dag masta,

7 jajek,

30 dag cukru,

2 dag maki ziemniaczanej,

ttuszcz do formy

Poziomki umyé iusunaé szyputki. Przetrzeé¢ przez geste sito, wymieszaé ze stopionym mastem i winem. Zottka
utrze¢ z cukrem na biatg, pulchng mase. Doda¢é make ziemniaczang i przecier poziomkowy z winem. Potaczyé ze
sztywng piang uwaz ajac, aby nie uszkodzi¢ jej struktury. Naczynie do zapiekania wysmarowac¢ ttuszczem,

przela¢ do niego legumine i zapiekaé w nagrzanym piekarniku 20 min.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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