Niemiecki krem twarogowy z dzemem truskawkowym

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2293 razy.

35 dag twarogu,

6 dag cukru

8 dag dzemu truskawkowego,
1 dag kakao,

2 jajka,

sok z cytryny,

likier cytrynowy,

cukier waniliowy, truskawki z kompotu lub konfitur do udekorowania

Twardg przepusci¢ 3 razy przez maszynke. Doda¢ Zzo6ttka utarte z cukrem i cukrem waniliowym na biatg mase.
Ubi¢ biatka na sztywng piang, i ostroznie wymieszaé z masg twarogowg. Kakao rozetrze¢ doktadnie z dzemem
truskawko i doda¢ do potowy masy twarogowej. Do drugiej potowy dodac¢ sok z cytryny oraz likier

cytrynowy i wymieszaé . Przygotowane masy wtozy¢é do szklane o naczynia, przektadajac warstwami i lekko
oziebi¢ . Przybraé owocami z kompotu lub konfitura.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

BArdzo ten przepis jest apetyczny chyba jurto zrobie.
Nadestat(a):Wera <wercia252@onet.eu> 2006-08-12 21:08:26
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