Poledwica wedzona po generalsku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2504 razy.

15 dag poledwicy wedzonej,

5 dag kury pieczonej bez kosci,

5 dag majonezu,

1/2 puszki sardynek,

Zielenina,

5 dag sera z6ttego,

10 dag ketchupu,

3 dag orzechow wtoskich bez tupin,

sol, pieprz

Mieso z kury drobno pokroi¢ razem z zielening, potaczy¢ z tartym serem, rozdrobnionymi sardynkami i
majonezem, doprawi¢ do smaku. Poledwice pokroi¢ w plastry, co drugi nie przecinajac do konca, a w powstate
kieszenie natozy¢ przygotowane nadzienie, utozyé na pétmisku, pola¢ ketchupem, posypaé sparzonymi,
obranymi ze skorki i posiekanymi orzechami, udekorowac .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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