Ragout z konserwy wotowej

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2145 razy.

1 puszka wotowiny w sosie wtasnym,
1 tyzka oleju,

1/2 kg pomidoréw,

5 tyzek Smietany,

sol, pieprz

Wotowine pokroi¢ w paski, obsmazy¢ krétko na goracym oleju, doda¢ sok z puszki, pokrojone w plasterki
pomidory, przyprawi¢ solg i pieprzem, dusi¢ na patelni okoto 5 min. Pod koniec dodaé¢ $mietane, raz zagotowac¢ .
Je$¢ z makaronem, ryzem lub ziemniakami.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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