Bigos z papryki

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3052 razy.

3 tyzki oleju,

2 cebule,

40 dag papryki,

10 dag wedzonego boczku,
20 dag pomidordw,

2 jajka,

20 dag paroéwek lub kietbasy,
sol, pieprz,

zielenina

Pokrojong w potkrazki cebule i papryke kilka minut podsmazy¢ na rozgrzanym ttuszczu razem z posiekanym
boczkiem. Do tego doda¢ 2-3 tyzki wody, poddusi¢ , a nastepnie doda¢ obrane ze skorki i drobno pokrojone
pomidory, starte na tarce jabtka i jeszcze kilka minut dusi¢ . Doda¢ kietbase lub paréwki pokrojone w krazKki i
dopiero na koncu potrawe przyprawi¢ do smaku solg, pieprzem i papryka, posypac zielenina.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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