Ges w zurze

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2526 razy.

pot gesi,

2 tyzki maki,

2 szklanki zuru,

15 dag boczku wedzonego,
2 cebule,

5 zabkéw czosnku,
tyzeczka majeranku,
ttuszcz do smazenia,

tyzeczka soli,

Ges oczysci¢ ,umy¢ iosuszyé . Podzieli¢ na porcje i natrze¢ czosnkiem roztartym z solg i majerankiem, odstawi¢ na
godzine. Opruszy¢ maka i obsmazy¢ na silnie rozgrzanym ttuszczu. Potozy¢ do brytfanny, dodaé podsmazony na

patelni boczek pokrojony w kostke, posiekang cebule, wszystko zalaé Zzurem. Przykry¢ brytfanne i wtawi¢ do
rozgrzanego piekarnika. Piec, az ges$ bedzie miekka (2-3 godziny). Podlewa¢ sosem z pieczenia i woda. Pod
koniec pieczenia zdja¢ pokrywe z brytfanny.

Podawac¢ z ziemniakami.
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