Watrobka mielona a la pasztet

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2466 razy.

50 dag watrébki (cielecej,wieprzowej lub wotowej),
20 dag stoniny,

2 cebule (15 dag),

1 jajo,

5 tyzek Smietany,

pieprz, sol,

1 tyzka ttuszczu do naczynia,

1 tyzka tartej butki

Watrébke, stonine, cebule zemle¢ razem. Dodaé jajo, Smietane, pieprz i sél, wymiesza¢ . Wtozy¢ do wysmarowanego
ttuszczem i wysypanego tartg butkg naczynia. Wstawi¢ do nagrzanego do 200 st. C piekarnika i piec bez
przykrycia ok. 30 min. Mozna je$¢ na gorgco lub na zimno.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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