Watrébka na dziko

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3482 razy.

50 dag watrébki wieprzowej,
5 dag ttuszczu,

12 dag kwasnej $mietany,

1 dag maki,

mielone ziarno jatowca,

sol

Z watroby usunaé btony, pokroi¢ w plastry, oprészy¢é maka, usmazyé na ttuszczu. Do ttuszczu z usmazonej watroby
wla¢ kwasng $mietane rozmieszana z maka, dodac¢ jatowiec, posoli¢ , zagotowac , potaczy¢ z watrébka. Podawaé zryzem
lub makaronem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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