Watrébka wieprzowa po generalsku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3638 razy.

40 dag watrébki wieprzowe;j,
ttuszcz,

3 dag stoniny,

3 dag migdatow,

5 dag ketchupu,

5 dag sera z6ttego,

sol, pieprz

Migdaty sparzy¢ wrzaca wodg, obra¢ ze skérki. Watrobe optukaé , osaczy¢ , usungé btone, naszpikowac cienkimi paskami
stoniny i migdatami, posypaé pieprzem, pola¢ ttuszczem i upiec w gorgcym piekarniku. Pod koniec pieczenia

skropi¢ ketchupem i posypa¢ startym serem. Upieczona watrébke pokroi¢ w plastry, posypa¢ solg, utozy¢ na

pbétmisku, polaé wytworzonym doprawionym sosem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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