Boczek wedzony z cebulg

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3392 razy.

8 matych cebul,

8 cienkich plasterkéw boczku wedzonego,
kminek,

sol,

1 tyzka ttuszczu

Cebule obgotowac¢ przez 1 min. w osolonej wrzacej wodzie, osaczy¢ , osuszy¢ . Plasterki boczku posypac¢ z

jednej strony kminkiem, potozy¢ na kazdym cebutke, owingé¢ szczelnie boczkiem, spig¢ wykataczka, wbijajac ja na
sztorc, uktadaé jeden obok drugiego w ptaskim naczyniu wysmarowanym ttuszczem. Wstawi¢ do piekarnika
nagrzanego do 220 st. C i piec bez przykrycia ok. 20 min.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Boczek mojego brata jest the best!!!
Nadestat(a):asda <asd@dasd.ppl> 2006-08-19 11:08:00
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