Gotagbki z pieczarkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4325 razy.

mata gtdwka kapusty,

40 dag pieczarek,

tyzka oleju,

25 dag wedzonego boczku ze skoéra,
2 tyzki kaszy manny,

1/2 1. rosotu ( z kostki ).

SOS

2 cebule,

2 tyzki przecieru pomidorowego,
1/2 szklanki rosotu ( z kostki ),
2tyzki oleju,

sol,

pieprz.

Pieczarki obra¢ , pokroi¢ . Z boczku odcigé skére, pokroi¢
w paseczki. Podsmazy¢ , dodaé pieczarki, chwile dusi¢ .

Przyprawi¢ . Doda¢ kasze manne.

Kapuste spazyc¢ , wycig¢ gtab, wybraé najmniejsze liscie.

Na kazdy natozy¢ farsz, zwing¢ . Na dno garnka potozy¢
skore z boczku, wytozyé pozostatymi li§¢ mi i ciasno
uktadaé kapuste. Zala¢ rosotem, przykry¢ , gotowa¢ na
matym ogniu.

Cebule obrac¢ , pokroi¢ , zeszkli¢ na gorgcym oleju, dodaé
przecier pomidorowy, przyprawy, zala¢ rosotem. Dusi¢
do miekkosci.

Gotabki podawa¢ z duszong cebulg i pieczywem.
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