Gorgca wieprzowina w piwie

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3490 razy.

/porcja na 6 oséb/

1 kg poledwiczek wieprzowych,
2 duze cebule,

3 zabki czosnku,

1 strak czerwonej papryki,

1/2 szklanki oleju

1 1/2 szklanki piwa,

sol,

liS¢ laurowy,

natka pietruszki,

przyprawy

Mieso pokroi¢ w kostke, obsmazyé , posoli¢ . Dodaé cebule i czosnek, zeszkli¢ . Doda¢ papryke, pomidory bez skorki,

piwo i inne przyprawy. Naczynie przykry¢ , dusi¢ potrawe okoto 1 godziny, przyprawi¢ , posypa¢ drobno
posiekang natka.

Robilem, wyszlo dobre. Co do przypraw, to proponuje tez dodac owoce jalowca...[]

Pozdrawiam...
Nadestat(a):Misiek <misieck@wp.pl> 2008-03-31 17:03:36
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