Kietbasa biata w sosie polskim

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3095 razy.

80 dag kietbasy biatej,

SOsS:
pot litra jasnego piwa,
1/2 szklanki wody,

8 dag ttuszczu,

8 dag cebuli,

1 dag maki,

sol

Kietbase wtozy¢ do rondla, zalaé¢ piwem i wodg, doda¢ pokrojong w kostke cebule, gotowa¢ pod przykryciem 20 min.
Kietbase wyjac . Sporzadzi¢ rumiang zasmazke z ttuszczu i maki. Rozprowadzi¢ ja przecedzonym wywarem z kietbasy,
dodac¢ do niej przetartg cebule i pozostate dodatki. Po zestawieniu z ognia dodaé tyle wody, ile jest potrzebne

do sporzadzenia potrawy. Sos zagotowac , doprawi¢ solg. Kietbase pokroi¢ w ukos$ne plastry. Podawac¢ z
ziemniakami.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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