Kietbasa po cygansku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3535 razy.

1/2 kg kietbasy,

100 g boczku,

1 paczka (125 g) puree ziemniaczanego,
750 g z6ttego sera,

1 papryka,

1 cebula,

sal,

papryka w proszku

Kietbase pokroi¢ w kawatki dtugosci okoto 10 cm. Boczek pokroi¢ w plasterki, podobnie zétty ser, a papryke i
cebule w paski. Kawatki kietbasy naciaé gteboko wzdtuz, nadziaé plasterkami sera, boczku, papryka, oprészyé
paprykg w proszku, smazy¢ na ttuszczu lub piec na grillu wraz z cebulg. W tym czasie przyrzadzi¢ ziemniaki
puree wedtug przepisu na opakowaniu, przetozy¢é na talerze, formujac w ksztatcie wianuszkéw. Po srodku
uktadaé porcje kietbasy, pola¢ ttuszczem ze smazenia, udekorowac¢ cebula.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

apetyczne lecz tuczace kasek pyszny i latwy w przygotowaniu polecam jadlem go nie raz(’

Nadestat(a):monika i andrzej <monika2203@interia.pl> 2006-01-05 21:01:32

No Kietbasa Po Cygansku jest po prostu masakra méwie wam ludzie warto je$¢ co z tego ze troche kalorii skoro jest taka wspaniata i
wys$mienita w smaku a ten aromat kietbasy z serem mmmmm paluchy liza¢ nic wiecej. Powiem tak: ja w kietbasie po cygansku
zakochatem sie od pierwszego wejrzenia i jestem uzalezniony:) pozdrawiam wszystkich mitosnikow kietbasy po cygansku Buziaki

Kochani:*
Nadestat(a):

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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