Kura pieczona a la Radziwitt

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3470 razy.

kura,

4 dag masta,

5 dag ketchupu,

100 ml $mietany,

3 dag tartego chrzanu,
3 dag rodzynkow,

sal,

sok z cytryny

Oczyszczong kure umy¢ , odcigé szyje i skrzydta, pokroi¢ na potéwki, natrze¢ solg, skropi¢ sokiem z cytryny i
pozostawi¢ w chtodnym miejscu na godzing. Potem pola¢ mastem i upiec w silnie nagrzanym piekarniku. W
potowie pieczenia pola¢ ketchupem. Snietane wymiesza¢ z chrzanem i optukanymi rodzynkami, pola¢ kure pod
koniec pieczenia Miekka kure doprawi¢ .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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