Kura po tajlandzku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3716 razy.

1 kurczak,

3 dag suszonych grzybodw,
3 zabki czosnku,

imbir,

3 tyzKki piwa,

chili,

1 cebula,

kolendra,

2 tyzki sosu sojowego,
2 szklanki rosotu z kury,
tyzka octu,

sol, pieprz

Kure ugotowac , obra¢ z kosci. Mieso zala¢ rosotem, dodaé przyrumieniong cebule i wszystkie przyprawy. Dusi¢ do

ok. godziny na matym ogniu, od czasu do czasu mieszajgc, zeby potrawa sie nie przypalita. Podawaé zryzem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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