Grzyby zapiekane

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2894 razy.

80 dag grzybodw,

3 dag ttuszczu,

5 dag cebuli,

sol,

pieprz,

1/8 | Smietany,

4-6 dag sera tylzyckiego,
2 dag masta,

2 dag tartej butki.

Grzyby oczyscic , optukac , wieksze pokrajac¢ , mniejsze
pozostawi¢ w catosci. Dusi¢ do miekkosci z ttuszczem,
obrana, pokrajang cebulg i 2-3 tyzkami wody. Sos
odparowac , do grzybéw dodaé sdl i pieprz, wymieszac ,
utozy¢ w kokilkach lub na pétmisku do zapiekania, zala¢
Smietang, posypac tartym serem zmieszanym z tartg

zrumieniong butka, skropi¢ mastem. Wstawi¢ do

piekarnika i zapiec.
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