Cocktail cytrusowy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2271 razy.

3 cytryny,

3 pomarancze,

1 szklanka cukru,

1 butelka wytrawnego biatego wina,

woda sodowa lub mineralna

Sparzone wrzatkiem cytryny obra¢ ze skorki, $cinajac w spiralke mozliwie najcieniej skérke zétta, nastepnie
doktadnie obierajac z biatej tupiny, pokroi¢ na plastry. Wyszorowane pomarancze pokroi¢ na plastry wraz ze
skorka. Plastry cytryn i pomaranczy utozy¢ w duzym stoju, przesypujac cukrem i pozostawi¢ do nastepnego dnia.
WIlac¢ wino, przykry¢é znéw pozostawi¢ na kilka godzin. Nalewaé do wysokich szklaneczek z kostkg lodu i

spiralg skorki z cytryny, dopetni¢ wodg sodowa.
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