Indyk pieczony - nadzienie

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5284 razy.

podrébki,

szyja z indyka,

2 szklanki wrzacej wody,

listek laurowy,

nac¢ selera,

s0l,

5-6 szklanek suchego miekiszu chleba,
3 tyzki posiekanej natki pietruszki,
6 tyzek roztopionego masta

1/4 tyzki pieprzu,

1 1/2 szklanki posiekanego selera

masto

Ugotowa¢ podrébki i szyje w 2 szklankach wrzacej wody z listkiem laurowym, nacig selera i solg do smaku, az

beda miekkie. Przecedzi¢ wywar i odstawi¢ . Podrobki pokroi¢ na mate kawateczki i doda¢ do miekiszu. Potgczy¢ z

cebulg, natkg pietruszki, roztopionym mastem, pieprzem i posiekanym selerem. Wlaé¢ odpowiednig ilos¢ wywaru

z podrébek i dobrze wymieszaé .
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