Kietbasnik

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5014 razy.

1/2 kg kietbasy zwyczajnej,

2 cebule,

1 I rosotu z kostki,

tyzka ttuszczu,

1 tyzka przyprawy gulaszowej,
1 tyzka papryki w proszku,

pot tyzki bazylii lub majeranku,

sol, pieprz

Cebule drobno pokroi¢ , podsmazy¢ na ttuszczu . Kietbase obra¢ ze skorki, pokroi¢ w plasterki, podsmazy¢ jeszcze

krotko wraz z cebula, uwazajac by sie nie przypalita, a nastepnie przetozy¢ do wiekszego garnka, zala¢ rosotem z
bulionu, doda¢ przyprawy, gotowa¢ jeszcze okoto 10 min. Podawaé z pieczywem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

smakuje jak kietbasa tylko ze z kietbasnika jak smakuje nie wiam ale psu smakowato

Nadestat(a):<> <a@wp.pl> 2006-08-18 11:08:29
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