Babeczki kruche z kremem

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 7067 razy.

MACA: 25 dag

CUKIER PUDER: 7 tyzek
MASLO: 15 dag

JAJKA: 2

AROMAT:

Uwagi: masto - moze by¢é margaryna, zapach waniliowy, potrzebny krem - przepis "Krem do babeczek".

Przesiang make posieka¢ z ttuszczem, dodaé¢ jajka, cukier, aromat. Ciasto wyrobi¢ i wstawi¢ do lodéwki na 1/2
godziny. Nastepnie rozwatkowaé ciasto na grubos¢ 1/2 cm i wylepi¢ nim foremki. Ustawi¢ je na blasze i piec na
jsanoztoty kolor. Po upieczeniu ustawi¢ foremki dnem do gory i uderzy¢ nozem w ich dno, aby babeczki
wyszty z formy bez uszkodzen. Ostudzi¢ i zimne napetnia¢é kremem.

zrobitam te babeczki i musze stwierdzic ze sg wysmienite
Nadestat(a): 2008-11-05 16:11:59
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