Jabtka pieczone z konfiturami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2900 razy.

/porcja dla 4 osob/

4 duze winne jabtka,

100 ml czerwonego wina,

4 tyzeczki konfitur wisniowych /lub malinowych/,

8 migdatdw,

2 tyzki cukru,

maty kawatek cynamonu,

2 goz dz iki

Jabtka umy¢ , osuszy¢ , wydrazy¢é gniazda nasienne. Wino zagotowa¢ z cynamonem i goz dzikami. Migdaty sparzyé
wrzatkiem, obraé , posieka¢ i wymiesza¢ z cukrem. Jabtka utozyé w zaroodpornym naczyniu, pola¢ winem, do
wydrazonych otworéw wiozy¢ najpierw posiekane migdaty, a na wierzch po 1 tyzeczce gestych konfitur. Piec w

Srednio nagrzanym piekarniku ok. 30 minut. Uwazac¢ , aby sie nie rozleciaty podczas pieczenia. Podawac¢
gorace, polane sosem z pieczenia.
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