Polewka rycerska

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3813 razy.

25 dag wtoszczyzny,

50 dag kosci,

1i1/2 | wody,

30 dag watroby wieprzowe;j,
5 dag cebuli,

2 dag ttuszczu,

1 z6ttko,

sol

Ugotowa¢ wywar z wtoszczyzny i kosci, przecedzi¢ . Cebule pokroi¢ w plastry, podsmazy¢ z pokrojona w
plastry watroba. Podlac wywarem, poddusi¢ Potowe podduszonej watroby zemleé¢ wraz z warzywami z wywaru.

Rozprowadzi¢ z reszta wywaru, doda¢ pozostata watrobe pokrojong w kostke, zaciaggngé¢ Zzoéttkami. Przyprawi¢ sola.

Podawaé z grzankami.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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