Rosot krolewski

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5713 razy.

2i1/2 1 wody,

50 dag wotowiny bez kosci,

15 dag kury,

35 dag wtoszczyzny bez kapusty,
10 dag pieczarek,

10 dag watrobki z drobiu,

natka pietruszki,

sol, pieprz

Mieso umy¢ , zala¢ zimng wodag, posoli¢ i gotowa¢ na matym ogniu pod przykryciem. Pod koniec gotowania dodaé
mieso z kury oraz oczyszczong, optukang wioszczyzne Pieczarki oczysci¢ , optukac , pokrajaé w paseczki. Watrébke
optuka¢ sparzyé wrzacg woda, pokraja¢ w kostke. Miekkie mieso wyjac , rosot przecedzic¢ , potgczyé z watrébka i
pieczarkami, chwile pogotowa¢ , doda¢ pokrojone mieso z kury i posiekang natke pietruszki, doprawi¢ do smaku.
Podawaé z kluskami a mieso zuzy¢ do drugiego dania.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

to danie napewno jest pyszne tylko zadziwilo mnie ze w pzepisie niema zadnej kostki rosolowej czy to bendzie mialo smak rosolu

czekam na odp
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