Jabtka z bakaliami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2406 razy.

Przygotowanie: 20 minut

Pieczenie: 40 minut

Dla 4 osob

4 tadne jabtka

150 g cukru

125 g rodzynek

125 g tuskanych orzechéw wtoskich
150 ml likieru (najlepiej ziotowego)
tyzka masta

niewielka ilo§¢ galaretki porzeczkowej

szczypta cynamonu

Jabtka umy¢ , osuszy¢ iwydrazy¢ . Naczynie do zapiekania posmarowaé¢ doktadnie mastem i utozyé w nim jabtka.

Przygotowac¢ syrop: do garnka wsypaé¢ cukier, cynamon, doda¢ szklanke wody i likier. Przez kilka minut

pogotowac . Odtozy¢ kilka orzechdéw, pozostate posieka¢ i wtozy¢ razem z rodzynkami do garnka. Pozostawi¢ na
kilka minut, aby nasigknety ptynem, po czym wypetni¢ czescig tej masy srodki jabtek, a reszte wytozyé wokot owocow.
Catos¢ zala¢ syropem. Piekarnik rozgrza¢ do temp. 225 stopni C i zapiekaé¢ jabtka 40 minut. Ostudzi¢ , wytozy¢ na

potmisek i przybra¢ kazde jabtko odrobing galaretki. orz eczkowej.
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