Zupa cebulowa 5

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 6009 razy.

4 cebule,

6 dag margaryny,
2 kostki bulionowe,
4 dag masta,
tyzka maki,

s0l,

4 kromki razowego chleba

Pokrojong w drobna kostke cebule wtozy¢ na rozgrzany ttuszcz (2 dag) i podsmazy¢ na jasno ztocisty kolor.

Zala¢ woda, doda¢ kostki bulionowe i razem gotowa¢ okoto 15 min. Cebule mozna zmiksowaé¢ lub rozetrze¢ .

Rozetrze¢ masto z maka, podprawi¢ zupe, zagotowaé . Podawa¢ z grzankami.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

nie pochtaniajgca czasu rewelka 'Niebo w gebie , geba w niebie ';)
Nadestat(a):ai <ai22@czat.onet.pl> 2005-08-22 13:08:54

Margaryna to pomytka. Dopuszczalne jest tylko masto lub masto pét na pét z oliwg z oliwek. Chodzi tu o frakcje biatkowe i delikatne
tancuchy ttuszczowe jakie zawiera masto $mietankowe, a nie o sam ttuszcz. Gdyby$my tak podchodzili do gotowania to wystarczytby

towot do smarowania czotgu. Smak i jeszcze raz smak!!!
Nadestat(a):Dada <dada1@o2.pl> 2006-03-18 10:03:06

a na ile wody jest ten przepis
Nadestat(a):xy 2006-05-15 15:05:35

Podejrzewam Zze na ok litr bo sg 2 kostki rosotowe a kostke rozpuszczamy w 1/2 litra wody.
Nadestat(a):Magda 2006-06-08 11:06:18

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

1z1


http://kuchnia.now.pl

