Zupa cytrynowa

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3490 razy.

250 g kosci cielecych,
Srednia wtoszczyzna,
11 1/2 cytryny,

1/2 szklanki ryzu,

1 tyzka maki,

1 tyzka masta,

2 tyzki mleka,

2 7 6ttka,

sol

Do garnka wtozy¢ oczyszczong wtoszczyzne, wyptukane kosci, ryz i masto, nalaé ok. 1i1/2 1 wody. Posoli¢ i

gotowac na nieduzym ogniu, az ryz i jarzyny beda miekkie. Wyjaé jarzyny i kosci wrzuci¢ kawatek skorki wyparzonej
cytryny. Make rozprowadzi¢ mlekiem i zaprawi¢ zupe, zagotowa¢ . W garnku wymiesza¢ zottka i zalaé je goraca zupa.
Nie gotowac . Obrang cytryne pokroi¢ w cienkie plastry i wrzuci¢ do zupy. Catos¢ doprawi¢ do smaku sokiem z
potowki cytryny.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Co za beznadzieja!!!!
Nadestat(a):Jurgen IV <ostrzegacz@wp.pl> 2006-03-30 12:03:30
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